


ÅDesarrollar y promover en los participantes las
habilidades culinarias necesarias para la Cocina
Mexicana,mediante la elaboraciónde gran variedad
de platillostípicos,asícomoadentrarseen el contexto
histórico de las recetas más representativas que
permitanvalorarla riquezagastronómicadeMéxico.

Objetivo



Contenido

ÅCocina Prehispánica e Indígena

ÅRepostería y Panadería Mexicana 

ÅCocina Mexicana Contemporánea 

ÅCultura del Vino y Coctelería Mexicana



MEXICANA CONTEMPORÁNEADirigido:

Incluye:

ÅAspirantes a promover y difundir la Cultura
Mexicanapor mediodesucocina.

ÅPúblicoen generalcon interés de conocersus
raícespor mediode la CocinaMexicana.

Å Materia prima

Å Diploma

. 
Requisitos: 
Å Llenado de ficha de inscripción 
Å Pago de inscripción 

Å Inscripción$3,000.00

Å 6 pagosde$2,358.00c/u

Inscríbete antes del 3 de julio y 
obtén un beneficio del 50% 

Inversión:



MEXICANA CONTEMPORÁNEA

Incluye:
Å Materia prima

Å Protocolote titulación

Å Sinodales

Å Titulo

Å Diploma

Inscríbeteantesdel 3 de julio
y obtén un beneficiodel 50%

Requisitos: 
Llenado de ficha de inscripción 

Pago de inscripción 
Tener inscrito el Servicio Social Profesional

Comunidad UNITESBA
*Fines de titulación 

Å Inscripción$3,000.00

Å 6 pagosde$3,150.00c/u

Inversión:



Programa de Pagos

Pagos Mes

Pago 1 15 de Julio

Pago 2 15 Agosto

Pago 3 9 Septiembre

Pago 4 14Octubre

Pago 5 18 Noviembre

Pago 6 16 Diciembre

*Los pagos se realizan en efectivo y en caja.  


